
“"Il cibo è una forma d’arte: si guarda, si gusta, si ricorda." 
“Food is a form of art: it is seen, it is tasted, it is remembered."

Antipasti - Starter

Insalata di seppia servita con julienne di carote e zucchine
Cuttlefish salad served with julienned carrots and zucchini

€22

Mozzarella di bufala campana con Prosciutto di Parma DOP e carciofo sott’olio
Buffalo Mozzarella, with Parma ham DOP and artichokes in olive oil

€20

Tartare di salmone con avocado, yogurt cremoso e aneto
Salmon tartare with avocado, creamy yoghurt, and dill

€22

Uovo alla Bismarck gratinato con Marzolino e asparagi
Bismarck-style egg with Marzolino cheese gratin and asparagus

€ 16

Primi piatti - First Course

Tortelli di patate al ragù rosso toscano
Potato tortelli with Tuscan beef ragù

€22

Paccheri al pomodoro con burrata pugliese e basilico fresco
Paccheri with tomato sauce, burrata from Puglia and fresh basil

€18

Pici cacio e pepe
Pici with pecorino cheese and black pepper

€18

Tagliolini ai frutti di mare
Tagliolini with seafood

€22
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Secondi piatti - Main Course

Filetto di branzino alla mediterranea con olive taggiasche,
capperi, pomodorini e patate arrosto

Mediterranean-style sea bass fillet with taggiasca olives, 
capers, cherry tomatoes, and roasted potatoes

€26

Salmone al salmoriglio servito con caponata di verdure
Salmon with salmoriglio sauce served with vegetable caponata

€26

Tagliata di manzo con patate arrosto al rosmarino
Sliced grilled beef steak with roasted potatoes with rosemary

€26

Suprema di pollo farcita con pomodori secchi e olive 
accompagnata da purè di patate

Stuffed chicken breast with sun-dried tomatoes and olives, served with mashed potatoes
€24

Tofu saltato servito con verdure di stagione saltate e olive   
Stir-fried tofu served with seasonal sautéed vegetables and olives

€20

Contorni - Side dishes
€ 6

Insalata mista
Mixed salad

Caponata di verdure
Vegetable caponata (Sicilian style sweet and sour vegetables)

Patate arrosto
Roasted potatoes

Cannellini all’olio
Cannellini beans with extra virgin olive oi

  Piatto Vegetariano - Vegetarian food   Piatto Vegano - Vegan food
Coperto €3,50 a persona - Cover charge €3,50 per person
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