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""Il cibo e una forma d’arte: si guarda, si gusta, si ricorda."

"Food is a form of art: it is seen, it is tasted, it is remembered.”

Antipasti - Starter

Tartare di manzo, miele di acacia e Raspadura

Beef tartare, acacia honey and Raspadura cheese
€20

Salmone affumicato, burro di malga e pane caldo

Smoked salmon, alpine butter and warm bread
€20

Prosciutto Toscano DOP e Pecorino di Pienza DOP
Tuscan PDO ham and Pienza PDO Pecorino cheese
€18
Uovo a 63°C, crema di Gorgonzola, pere caramellate e noci
63°C egg, Gorgonzola cream, caramelized pears and walnuts
€16

Primi piatti - First Course

Tortelli di patate al ragu rosso toscano

Potato tortelli with Tuscan beef ragu
€20

Spaghetti alla chitarra con vongole, bottarga e note di limone
Spaghetti alla chitarra with clams, bottarga and hints of lemon
€18
Pici cacio e pepe
Pici with pecorino cheese and black pepper
€16
Cappellacci ripieni di burrata, con pomodoro e basilico fresco

Cappellacci filled with burrata, with tomato and fresh basil
€20
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Secondi piatti - Main Course
Filetto di orata all’isolana, pomodorini, capperi e olive taggiasche,
con patate arrosto
Sea bream fillet with cherry tomatoes, capers and Taggiasche olives,

served with roasted potatoes

€26
Salmone alla piastra, salsa alla senape, con spinaci saltati, uvetta e pinoli
Grilled salmon with mustard sauce, sautéed spinach with raisins and pine nuts
€26
Tagliata di manzo, cipolla rossa caramellata all’aceto e timo, con patate arrosto

Sliced beef steak, caramelized red onion with vinegar and thyme,
served with roasted potatoes
€26
Suprema di pollo farcita con castagne e funghi, su pureé di patate

Chicken supreme stuffed with chestnuts and mushrooms,
served on a bed of mashed potatoes
€24

Medaglione di patate e zucca, fagioli cannellini e Parmentier
Potato and pumpkin medallion, cannellini beans and Parmentier
€20

Contorni - Side dishes
€6
Insalata mista - Mixed salad
Spinaci saltati - Sautéed spinach
Pure di patate - Mashed potatoes
Patate arrosto- Roasted potatoes

Cannellini all’olio evo - Cannellini beans with extra virgin olive oil

Piatto Vegetariano - Vegetarian food Piatto Vegano - Vegan food

Coperto €3,00 a persona - Cover charge €3,00 per person
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