
Bevenuto dello Chef
Sablè al pecorino con mousse di baccalà

Antipasto
Triglia di scoglio croccante ai funghi porcini sedano rapa e scorzonera arrostita

Primo piatto
Calamarata ai frutti di mare

Secondo piatto
Filetto di Orata all’ isolana su letto di patate e pomodorini

Dolce artigianale
Duetto di millefoglie con mousse al cioccolato bianco e fondente con mirtilli selvatici

Vini in abbinamento a calice
Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg 

Wolftal Chardonnay A.A. doc
Cavallaro Verdicchio Classico dop

San Salvatore 1988 Falanghina CAmpania Igp

Acqua naturale e frizzante 
Caffè

€85.00 a persona

Aspettando il Natale...Cena della Vigilia al 
Florentia Cafè

24 Dicembre ore 20:00

La cena della vigilia è su prenotazione da effettuare entro il 20 dicembre tramite email
welcome@palazzocastri.com o telefono +39 055 472118

Your experience – our work of art


